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QUÍMICA

1. ESTRUCTURA DE LA MATERIA 
a. Propiedades básicas de la materia 
b. Bioelementos y oligoelemento de la tabla periódica 
2. CONSTRUCCIÓN DE MOLÉCULAS 
a. Clasificación y propiedades de los compuestos químicos 
b. Tipos de enlace y sus características: enlace iónico y covalente. 
c. Principales compuestos Binarios y compuestos poliatómicos 
d. Fuerzas intermoleculares: puentes de hidrógeno, fuerzas de Van Der Waals. 
e. Equilibrio iónico acido-base 
3. QUÍMICA ORGÁNICA 
a. Características del átomo de carbono. 
b. Características y aplicaciones de las principales funciones: 
i. Hidrocarburos 
ii. alcoholes 
iii. fenoles 
iv. ácidos carboxílicos 
v. aldehídos y cetonas 
vi. aminas 
4. REACCIONES QUÍMICAS. 
a. Principales tipos de reacciones químicas. 
b. Energía en las reacciones químicas: reacciones endotérmicas y exotérmicas. 
c. Factores que afectan el desarrollo de una reacción: concentración, temperatura, presión y catalizadores. 
5. EQUILIBRIO. 
a. [bookmark: _GoBack]Reacciones reversibles e irreversibles. 
i. Velocidad de reacción. 
ii. Factores que afectan la velocidad de una reacción. 
iii. Equilibrio químico. 
iv. Condiciones para que se establezca un equilibrio. 
v. Factores que afectan el equilibrio químico. 
vi. Principio de Le Chatelier Brown. 
b. Equilibrio iónico. 
i. Concepto de ácido y base. 
ii. Clasificación de los ácidos y las bases (fuertes y débiles). 
iii. Hidrólisis del agua y producto iónico del agua. 
iv. PH y POH 
v. Soluciones amortiguadoras. 
6. INTRODUCCIÓN A LA BIOQUÍMICA.
a. ¿Qué son las biomoléculas? 
b. Características generales de las biomoléculas. Carbohidratos, lípidos, 
c. proteínas y ácidos nucleicos. 
d. Grupos función
e. enlaces en las biomoléculas.
f. Algunas funciones de las biomoléculas.



image5.png




image1.png




image2.png
ol ULl
A
E0ICIN:]




image3.png




image4.png




